
Pêche
 responsable

Produits locaux

Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe. 
EN CAS D’ABSENCE DE L’ENFANT : absence non prévisible (un enfant malade), Contacter le restaurant scolaire au 06 09 38 61 56. 

Nous prenons connaissance de vos messages tous les matins

Jeudi 08 février NOUVEL AN CHINOIS

Origine
France

Nouveauté Durable

Verger
 Eco-responsable

Poisson frais

Végétarien

JE
U

D
I Bouillon de Volaille aux vermicelles

Jambon grillé à l'ananas
Chop suey de légumes et blé

Mousse tagada

Salade de pâtes
Flan de légumes et œufs durs

Salade verte
Pavé1/2 sel

Compote abricots

Rillettes de sardines
Rougail saucisses 
Semoule berbère
Tomme blanche

Compote de pommes

V
E

N
D

R
E

D
I Haricots verts au maïs

Brandade de poisson
Salade verte

Yaourt
Fruit

Concombre et fromage blanc 
Chipolatas aux herbes

Pommes smile
Chocolat liégeois

Potage        
Paupiette du pêcheur
Chou-fleur en gratin

Fromage blanc

L
U

N
D

I Betterave mimosa
Penne à l'andalouse

Yaourt
Fruit

Velouté de carottes
Croquettes de poisson à l'ail

Poêlée de brocolis et aux champignons
Yaourt

Quiche lorraine
Escalope de volaille 

Epinard à la béchamel
Flan à la vanille caramel

M
A

R
D

I Salade colombienne
Poulet sauce champignons

Carottes et navets
Gâteau au Yaourt

Endives vinaigrette
Galopin de veau

Coquillettes
Bûchette Mi-chèvre

Fruit

Céleri rémoulade
Hachis parmentier

Salade verte
Brie
Fruit

Au menu de votre Restaurant Scolaire

MENU DU LUNDI 8 JANVIER AU 02 FEVRIER 2024

Du 5 au 09 février Du 12 au 16 Février Du 19 au 23 février


