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SAINT-PROUANT

Au menu de votre Restaurant Scolaire

MENU DU LUNDI 11 MARS AU 05 AVRIL 2024

DU 11 AU 15 MARS 2024 DU 18 AU 22 MARS DU 25 AU 29 MARS DU 02 AU 05 AVRIL
. P> 8 Rillettes de pore Croisillon a I'emmental
Friand au Fromage Blanquette de colin euns o3 oS
E _— 1 R o L Boulettes de boeuf - ~—q S
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=) Yaourt Yaourt nature R v -
= Compote de Fruit Fruit : Fraidou
P rut \SEy Fruit S
- Potage a la paysanne Duo de crudités Coleslaw Salade de Francfort
a Emincé de poulet Grilladou de beeuf a la bourguignonne Saucisse Knack Haut de cuisse
§ Carottes Macaroni Purée Carottes
Liégeois chocolat Entremets au praliné Barre bretonne Fondu Président
— Tartinable de Chou-fleur Salade de pommes de terre aux légumes Houmous de lentilles Radis beurre
=) Rougail saucisse S Nuggets de poisson ~ Omelette a I'emmental : Lasagne bolognaise
é Coco = Brunoise de légumes L\ ) Flan de Brocolis .J Salade verte
Flan patissier Yaourt Entremets a la vanille Fromage blanc et coulis exotique
= Eufs durs ~ Chou-fleur mimosa Bouillon de légumes aux vermicelles
a . . Betterave pomme feta R o
E Paupiette du pécheur _ Semoule 4 l'indienne ‘J Brandade de poisson ~ (Eufs brouillés
=) Duo d'haricots verts et beurres (B2) . Salade verte ¢ ) Gratin de purée de chou-fleur
Z . . Fondu président
& Saint Paulin Fruit — Yaourt Yaourt 2
> Fruit ) Fruit (= Fruit =
~ PP e Verger % Péche &y Origine
CE) Végetarien S Eco-responsable @ responsable @ France
-
Nouveauté PJ Durable Produits locaux D@ Poisson frais

Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe.
EN CAS D’ABSENCE DE L’ENFANT : absence non prévisible (un enfant malade), Contacter le restaurant scolaire au 06 09 38 61 56.
Nous prenons connaissance de vos messages tous les matins

JEUDI 21 MARS LE COCORICO DES PAPILLES
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